学生食堂食品检测情况通报

为做好学校食堂食品安全工作，2024年11月4日-7日，学校后勤食堂餐饮监管人员，对前湖校区三个学生食堂基本大伙和风味档口的蔬菜农残、酱油总酸度、煎炸油极性组分及大米新鲜度、餐具清洁度进行了专项抽样检查,共计检查64批次，本次抽样合格率100%。
具体检测结果如下：

	序号
	样品名称
	检测类别别
	采样地点（摊点）
	采样日期
	检测结果

	1
	餐盘
	清洁度
	一食堂大餐
	11月4日
	合格

	2
	筷子
	清洁度
	一食堂大餐
	11月4日
	合格

	3
	大米
	新鲜度
	一食堂大餐
	11月4日
	合格

	4
	酱油
	总酸度
	一食堂大餐
	11月4日
	合格

	5
	餐盘
	清洁度
	一食堂牛肉酸辣粉档口
	11月4日
	合格

	6
	煎炸油
	极性组分
	一食堂大餐
	11月4日
	合格

	7
	小青菜
	农药残留
	一食堂大餐
	11月4日
	合格

	8
	生菜
	农药残留
	一食堂大餐
	11月4日
	合格

	9
	小青菜
	农药残留
	一食堂实力派档口
	11月4日
	合格

	10
	豆浆
	生熟度
	一食堂糖水铺子档口
	11月4日
	合格

	11
	酱油
	总酸度
	一食堂博雅园南昌米粉
	11月4日
	合格

	12
	公盘
	清洁度
	一食堂博雅园大厅
	11月4日
	合格

	13


	公筷
	清洁度
	一食堂博雅园大厅
	11月4日
	合格

	14
	汤碗
	清洁度
	一食堂博雅园清真档口
	11月4日
	合格

	15
	包菜
	农药残留
	一食堂博雅园烤肉拌饭档口
	11月4日
	合格

	16
	白菜
	农药残留
	一食堂博雅园二楼东北味
	11月4日
	合格

	17
	小青菜
	农药残留
	一食堂博雅园二楼东北味
	11月4日
	合格

	18
	大米
	新鲜度
	二食堂大餐
	11月5日
	合格

	19
	酱油
	总酸度
	二食堂大餐
	11月5日
	合格

	20
	醋
	总酸度
	二食堂大餐
	11月5日
	合格

	21
	餐盘
	清洁度
	二食堂大餐
	11月5日
	合格

	22
	筷子
	清洁度
	二食堂大餐
	11月5日
	合格

	23
	煎炸油
	极性组分
	二食堂江西小炒档口
	11月5日
	合格

	24
	生菜
	农药残留
	二食堂江西小炒档口
	11月5日
	合格

	25
	小青菜
	农药残留
	二食堂善当家档口
	11月5日
	合格

	26
	汤碗
	清洁度
	二食堂蹦蹦家档口
	11月5日
	合格

	27
	青菜
	农药残留
	二食堂张记早餐档口
	11月5日
	合格

	28
	生菜
	农药残留
	二食堂张记早餐档口
	11月5日
	合格

	29
	油麦菜
	农药残留
	二食堂二楼大餐
	11月5日
	合格

	30
	芽白菜
	农药残留
	二食堂二楼大餐
	11月5日
	合格

	31
	大米
	新鲜度
	三食堂国味大餐
	11月6日
	合格

	32
	酱油
	总酸度
	三食堂国味大餐
	11月6日
	合格

	33
	醋
	总酸度
	三食堂国味大餐
	11月6日
	合格

	34
	公盘
	清洁度
	三食堂国味公盘
	11月6日
	合格

	35
	公筷
	清洁度
	三食堂国味公筷
	11月6日
	合格

	36
	包菜
	农药残留
	三食堂国味大餐
	11月6日
	合格

	37
	生菜
	农药残留
	三食堂国味大餐
	11月6日
	合格

	38
	煎炸油
	极性组分
	三食堂国味大厨料理档口
	11月6日
	合格

	39
	碗
	清洁度
	三食堂国味小碗菜档口
	11月6日
	合格

	40
	碗
	清洁度
	三食堂国味杂酱面档口
	11月6日
	合格

	41
	青菜
	农药残留
	三食堂国味小碗菜档口
	11月6日
	合格

	42
	油麦菜
	农药残留
	三食堂国味营养套餐饭档口
	11月6日
	合格

	43
	餐盘
	清洁度
	三食堂金龙餐厅陋室铭档口
	11月6日
	合格

	44
	公筷
	清洁度
	三食堂金龙餐厅
	11月6日
	合格

	45
	煎炸油
	极性组分
	三食堂金龙餐厅美味套餐饭档口
	11月6日
	合格

	46
	大米
	新鲜度
	三食堂金龙餐厅美味套餐饭档口
	11月6日
	合格

	47
	醋
	总酸度
	三食堂金龙餐厅美味套餐饭档口
	11月6日
	合格

	48
	碗
	清洁度
	三食堂金龙餐厅乡之味档口
	11月6日
	合格

	49
	筷子
	清洁度
	三食堂金龙餐厅乡之味档口
	11月6日
	合格

	50
	生菜
	农药残留
	三食堂金龙餐厅热卤档口
	11月6日
	合格

	51
	碗
	清洁度
	三食堂星际餐厅
	11月7日
	合格

	52
	筷子
	清洁度
	三食堂星际餐厅
	11月7日
	合格

	53
	酱油
	总酸度
	三食堂星际餐厅大餐
	11月7日
	合格

	54
	醋
	总酸度
	三食堂星际餐厅石锅饭档口
	11月7日
	合格

	55
	大米
	新鲜度
	三食堂星际餐厅香肉拌饭档口
	11月7日
	合格

	56
	餐盘
	清洁度
	三食堂星际餐厅套餐饭档口
	11月7日
	合格

	57
	生菜
	农药残留
	三食堂星际餐厅麻辣香锅档口
	11月7日
	合格

	58
	包菜
	农药残留
	三食堂星际餐厅麻辣香锅档口
	11月7日
	合格

	59
	面碗
	清洁度
	民族餐厅
	11月7日
	合格

	60
	筷子
	清洁度
	民族餐厅
	11月7日
	合格

	61
	豆泡
	二氧化硫
	民族餐厅
	11月7日
	合格

	62
	腐竹
	二氧化硫
	民族餐厅
	11月7日
	合格

	63
	空心菜
	农药残留
	民族餐厅
	11月7日
	合格

	64
	小青菜
	农药残留
	民族餐厅
	11月7日
	合格


今后学校将继续定期或不定期利用技术手段加强食堂食品原材料进行分项检测，加大监管力度，确保我校师生食品安全，保障校园安全稳定。

特此通报。

                                                                               2024年11月8日

